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Brotbackmittel in kompakter
Form - dosierungssicher, ver-
arbeitungsperfekt, clean label!




Backmittel auf Enzymbasis zur Unterstiitzung bei der Herstellung von Weizen-
broten und Weizenmischbroten. Speziell aufeinander abgestimmte Enzyme

sorgen fiir Sicherheit bei traditioneller Herstellung von Backwaren.
Anwendung: 0,1 % (1 Tablette a 10 g auf 10 kg Mehl).

clean
label

e Verbesserung der Teigeigenschaften
e Optimierung von Garstabilitat und Gartoleranz

.I.q bs X | e Hoheres Volumen durch gezielten Ofennachtrieb
e Langere Frischhaltung

e Einfaches Handling

e Sehr geringe Dosierung

¢ Kein Auflosen des Tabs notwendig

¢ Hygienisch sauber im Eimer lagerfdhig

Frischhaltung von Weizenmischbrot nach 3 Tagen

Druckkraft
auf die
Krumeing
gemessen

ohne
backtabs Weizen . backtabs Weizen

trockenere Krume = weichere Krume

Volumen von Weizenbroten und Weizenmischbroten im Vergleich

Volumen 3508
in ml 3.000
2.500
2.000 . Weizen- I Weizen-
Weizenbrot | Weizenbrot mischbrot mischbrot
1.500 —ENNYS I 500 g 750 g I 750 g
1.000 LG ohne
backtabs I backtabs . backtabs backtabs
Weizen IWeizen . Weizen I Weizen

Verarbeitungshinweis: 1 backtab Weizen a 10 g auf 10 kg Gesamtmehl gebe
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